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RECEVEZ coMME UN CHEF |

BOUCHERIE JACQUOT

SAINT NICOLAS DE PORT
www.boucherie-jacquot.fr
Tel 03.83.48.10.31




AMUSE BOUCHES & ENTREES LEGERES

Amuse-bouches salés froids assOrfiMEnt ..o 0.90 € / piece
Amuse-bouches salés & chauffer assortiMent .o 0.90 € / piece
Mini creme brilée au foie gras 40 g super & HEAr ..o 4.80 € / piece
Plateau amuse-bouches assortiment 24 pieces (& chauffer ou froid) ..o, 21.00 € / piece
Plateau amuse-bouches assortiment 48 pieces (& chauffer ou froid) ..o, 43.00 € / piece
Verrine en verre fraicheur saumon roquette perles oo, 4.90 € / piece
Pain SUFPFISE ASSOFTMENT coviiieiiicci s 50.00 € /50 pieces
Pain nordique .................................................................................................................................... 52.00 €/ 60 pieces
Chiffonnade de jombon CFU ettt 39.00 €/ kg
Jambon cru cebo 50% pata negra Bellota ibérique au magasin en chiffonnade ...................... 130.00 € / kg
ENTREES COTE MER ENTREES COTE TERRE

prix par personne prix par personne

Opéra de St-Jacques et poisson ...ccccccorvecereeccneeees 6.00 € Foie gras de canard Maison (chutney) ...c.cccovvceeeeee. 9.50 €
Parfait & la truite et asperge ...oovvrecreiinnceeei. 6.00 € Paté en crolite canard girolles 20%foie gras ....... 7.00 €
Saumon fumé décoré ... 9.00 € Mille feuilles de canard, foie gras ... 7.80 €
Médaillon de saumon cuit & ceur «..coocvveveivercieane. 7.00 € Charcuterie fine assortiment .....coceerneerecerereenenn. 550 €
Demi langouste chair charnue 575/630 ............. 30.00 € EXCUSE 2023/2024 ..ot
Cocktail de crevettes tradition .......cccooervviinrcriiianee, 8.00 € Bavaroise foie gras, insert de caille ...cocoovvcccees 8.00 €
Cocktail de crevettes langoustes ......ccoovvviinrrrii 18.00 €

Triangle de brochet garniture océane .....ccccooceeeec.e. 6.50 €

ENTREES CHAUDES (prix par personne)

COQUINES ST-JACGUES v 6.00 €
Cassolette de ST-Jocques au Whisky ..................................................................................................................... 850 €
Bouchée aux fruits de mer (St-Jacques, creme de légumes fruits de mer) .ooo.ooooeeoiiorciiiec 6.50 €
Tourte aux grenoui”es INIVIAUCII ettt 6.00 £
Cassolette de ris de veau aux morilles flambées mirabelle ... 10.00 €
Tourte (individuelle) ris de veau ef St-JACQUES i 8.00 €
Bouchée ris de veau, viande de veau, champignons, quenelles ... 6.50 €
Jambon en crodte sauce madere minimum 3 personnes (prix Par Pers.) «......cccoewoooerreciierereciineecieneee 7.00 €

*EXCUSE 2023/20924 produit disponible du 6 décembre 2023 au 5 janvier 2024 de la Saint Nicolas & I'Epiphanie.

IMPORTANT : Nos plats sont faciles @ mettre en cuvre. Les temps de chauffe sont indiqués dessus.
Par soucis de produits frais, votre commande Traiteur devra étre passée 7 jours avant la date souhaitée.
Tarif @ emporter sans prestation de service.

Les plats doivent étre rendus dans la semaine qui suit le repas.

Nos plats ne sont pas consignés. Tout plat non rendu ou manquant sera factureé.
Viande Frangaise ou origine C.E.E. COMMANDES AU MAGASIN
RENSEIGNEMENTS PAR TELEPHONE.

Prix indiqués non contractuels.
A découvrir en boutique pour vous
Boudin blanc, saumon fumé sélectionné, escargots, gc1|on’rines,
foie gras de canard sur demande, volailles festives, beuf d'exception, gibier de la région.

Plateau pierrade
et p|o’reou délice raclette et beoucoup d'autres surprises.



PLATS UNIQUES (prix par pers) (plats non disponibles en semaines 51 et 52)

Paella : moules, crevettes, gambas, poisson, porc, poulet ..., 9.00 €
Couscous garni poulet, agneau, b@uf, Merguez ... 9.00 €
Baeckeoffe : trois viANdes (FErrine) it 8.00 €
Choucroute garnie porc demi sel, lard, saucisse & cuire, knack, pommes de terre ......ccccccovriniiincciannce, 8.00 €
Jambon cuit au bouillon de légumes aux épices d 'hiver sur lit de pomme de terre .......cccoovviviiiccciinance. 750 €
Potée Portoise : spécialité de Saint-Nicolas-de-Port ..., 8.00 €

VIANDES CHAUDES (prix par personne)

Supréme de pintade sauce creme de Girolles ... 9.00 €
Cuisse de canard confite au bouillon sauce champignons ..o 8.00 €
Fricassée de chopon SAUCE AU VIN JAUNE ettt 10.00 €
Filet mignon de porc sauce au NI EIC vttt 8.00 £
Joue de porc confite & la bourguignonne vin rouge oo 8.00 €
Filet mignon de veau sauce créeme et vieux Porto ..o 15.00 €
Paleron de veau confit au beurre sauce créeme d'lsigny «....coooereeeviiooieiieci 10.00 €
Gigof de 7 heures sauce au Jrhym ........................................................................................................................ 10.00 €
Souris d 'agneau cuisinée jus AU thym ..o 10.00 €
Filet de beeuf en crolte avec sauce (mini 6 pers) Prix Par Pers oceoooerveoerrevioieeeccesseeeeee 14.00 €

Filet de beeuf périgourdin, ceeur de foie gras en crolite avec sauce (minimum 6 pers) prix par pers 16.00 €

GIBIER EN SAISON
Mijo’ré de scmg|ier QIUX TTOTOMNS vttt e et ettt et e e e et e et e e e et e e et e et e et e e e e e etee et eeeaeeeaeeeneas 9.00 £
Civet de biche ou cerf aux marrons et chompignons ....................................................................................... 9.00 €

TENDANCE : entrée ou plat (cocottes rouges individuelles)

Cocotte de saumon et gambas QUX GGIUMES ... 9.00 €
Garnitures de Légumes Hygiéne et Sécurité
Flan purée aux butternuts Nos buffets sont emportés.
3.00 €/ pers Tragabilité de nos produits
Fagot de haricots verts et tomates ou disponib|e sur demande.
Gratin sarladais ou Guide des allergenes sur demande.
Gratin de légumes du jardin Le réchauffage des produits est indiqué
3.00 €/ pers sur chaque produit mais peut varier.

Afin de ne pas rompre la chaine du froid
faites de la p|oce au Frigo pour
les produits sensibles.
Nous pouvons avoir des problemes

d'approvisionnement.
Merci de votre compréhension.
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MENU TRADITION 22 € pers.

Triangle de brochet
garniture océane
ou
Mille feuilles de canard au foie gras
en gelée chutney
S
Supréme de pintade
sauce creme aux girolles
ou
Filet mignon de porc
sauce au madere
ou
Mijoté de sanglier aux marrons

* %k

Gratin du jardin

% % %k %k k k

Plateau de fromages

MENU PRESTIGE 26 € pers

2 entrées

-Foie gras de canard chutney magret fumé OU

Excuse 2023-2024, bavaroise foie gras,
ou
-Délice nordique rillettes de saumon
Bouchée au ris de veau OU
Cassolette de St-Jacques, au Whisky

% %k %k >k %k %k %k k ok

Civet de biche ou cerf aux marrons
ou

Fricassée de chapon au Vin Jaune

* %k

Gratin du jardin

% %k % %k %k %

Plateau de fromages

Buffets (min 6 pers)

BUFFET a 24 € par pers.
Foie gras de canard maison
Délice Nordique rillettes de saumon
Charcuterie fine
Crudités variées (au choix)
Rosbif cuit
Réti de porc braisé

Plateau de fromages
Condiments

BUFFET & 19 € par pers.
Opéra de Saint Jacques OU
Mille feuilles de canard au foie gras
Crudités variées (au choix)
Charcuterie fine
Rosbif cuit
Réti de porc braisé

Plateau de fromages
Condiments

BUFFET & 12 € par pers.
Crudités variées (au choix)
Charcuterie fine
Viandes froides rosbif

et porc braisé
Condiments

BOUCHERIE JACQUOT
www.boucherie-jacquot.fr
9. rue Bonnardel BP 11

TEL 03.83.48.10.31

Du lundi au samedi :
7h30-12h30*14h30-19h15

Les Compagnons du Goiit sont heureux de renouveler leur partenariat avec I'Association Petits Princes qui réalise
les réves d'enfants et d'adolescents gravement malades. Du 24 novembre au 23 décembre, une sucette en chocolat
de Noél achetée 3€ chez votre Compagnon du Goiit, cest 3€ reversés & Association Petits Princes.

Un geste fort et solidaire & la fois, nous comptons sur vous |
Pour en savoir plus : www.compagnonsdugout.fr et www.petitsprinces.com

- Crédit photos : Sucré Salé, Freepik - Ne pas jeter sur la voie publique - Pour votre santé, limitez les aliments gras, salés, sucrés

Photos non contractuelles




